25 dkg moke, 3dkg surovega masla, 3 jajéne rumenjake, S¢epec soli,
2 do 4 zlice vina, 1 do 2 Zlici kisle smetane

OPOZORILO: PRED DELOM SI UMIJ ROKE!!

Na tehtnico polozi 25dag moke, s¢epec soli in 3dag surovega masla. Surovo maslo
zrezi med polovico moke, primesaj 4 jajcne rumenjake, 2 do 4 Zlice vina in 1 do 2
zlici kisle smetane. Z ostalo moko vse skupaj dobro pregneti. Testo, ki mora biti
mehko, pusti pocivati 30 minut. Nato testo ¢im tanjSe razvaljaj ter zrezi s kolesom v 4
prste dolge in prav toliko Siroke kapice, v katere naredi s kolesom 3 do 4 zareze tako,
da ostane rob okrog in okrog cel. Gornja ogla vtakni skozi spodnji zarezi in flancate
ocvri v olju. Ko so peceni, jih posuj z sladkorjem v prahu.
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